
SOUPE À L’OIGNON UIENSOEP MET EEN GRUYERE GEGRATINEERDE BAGUETTE 9.00
BRETONSE VISSOEP MET EEN ROUILLE VAN SAFRAAN 15.00

STEAK TARTARE PRÉPARÉ VAN OSSENHAAS MET FRIET OF TOAST KLEIN 17.00 | GROOT 25.50
FOIE GRAS DE CANARD HUISGEMAAKTE EENDENLEVER MET COMPOTE EN BRIOCHE TOAST 18.00

L’OEUF MAYO KLASSIEK FRANS EIGERECHT VAN GEKOOKTE EIEREN, 10.00 |+4.50
CORNICHONS, ZILVER UI, MONASTÈRE MAYONAISE EN TUINKERS (OPTIONEEL MET ZALM)
OEUF POCHÉ 13.50
GEPOCHEERD EI MET BOSPADDESTOELEN, SPINAZIE, HOLLANDAISESAUS, GESCHAAFDE AMANDEL 
EN TRUFFELOLIE 

SAUMON FUMÉ MAISON HUISGEROOKTE ZALM MET TOAST 14.50

ESCARGOTS HALF DOZIJN SLAKKEN MET BEURRE DE PARIS 13.50
COQUILLES IN EEN SAUS VAN VENKEL, SAFFRAAN EN BISQUE 16.00

E N T R É E S

LES ENFANTS UITERAARD HEBBEN WIJ VOOR DE KINDEREN OOK GERECHTEN 
VRAAG NAAR DE MOGELIJKHEDEN

WIJ WERKEN MET DAGVERSE PRODUCTEN, HET KAN DAARDOOR VOORKOMEN DAT ER IETS OP IS!
EGETARISCH OF VEGETARISCH MOGELIJK

DINER TE BESTELLEN VANAF 17.30 UUR

HUÎTRES OESTERS                                   
PER STUK 4.00
½ DOZEN 22.50
DOZEN 44.00
PATA NEGRA 80GRAM 23.00

CAVIAR BAERI KAVIAAR (10GRAM) MET BLINI’S EN CRÈME FRAÎCHE 38.50
PAIN RUSTIQUE DESEMBOL MET GEZOUTEN BOTER EN FLEUR DE SEL  7.50

A P E R I T I E F



G R A N D  P L A T S GESERVEERD MET FRANSE FRIETJES EN LIITLE GEM 

FILET DE BOEUF [OPTIONEEL GEBAKKEN EENDENLEVER] 31.50 | +7.50
OSSENHAAS MET GEGRILDE SEIZOENS GROENTEN, AMANDEL SCHAAFSEL EN JUS DE VEAU
BOEUF BOURGUIGNON 23.50
FRANSE RUNDSTOOF MET AARDAPPELMOUSSELINE
POUSSIN RÔTI GEGRILD FRANS KIPPETJE MET KIPPENJUS EN BLEU D’AUVERGNE SAUS 23.50

MOULES MOSSELEN GEKOOKT IN ROOM MET PERNOD, VENKEL, DILLE, UI EN KNOFLOOK 22.50
PETITE SOLE SLIPTONG KEUZE UIT 2 OF 3 STUKS DAGPRIJS
IN ROOMBOTER GEBAKKEN MET GEFRITUURDE PETERSELIE EN GEFRITUURDE KAPPERTJES 

RISOTTO DUXELLES 19.50 
RISOTTO MET PADDESTOELEN, PARMEZAAN, SJALOT, TIJM, EEKHOORNTJESBROOD, AFGEBLUST MET COGNAC 
TARTE TATIN 19.50 
VAN SJALOT, GEKARAMALISEERD MET BALSAMICOKARAMEL EN LAUWWARME GEITENKAAS 
MET SINAASAPPEL EN TIJM

H O M A R D
HOMARD VERSE HELE KREEFT  KEUZE UIT DAGPRIJS

CLASSIQUE HUISGEMAAKTE KRUIDENBOTER | TRUFFELOLIE
GRATINÉ AU GRUYERE HUISGEMAAKTE KRUIDENBOTER | GEGRATINEERD MET GRUYERE

HOLLANDAISE

D E S S E R T S | D I G E S T I V E
BONBONS AVEC BONTOM [BONBONS VAN DE OUD CHEF PATTISSIER VAN DE LIBRIJE] 1.75 STUK | 4 STUKS 6.50
CRÈME BRÛLÉE 9.00
TARTE TATIN MET HUISGEMAAKTE VANILLE IJS EN SLAGROOM 7.50
SÉLECTION DE FROMAGES SELECTIE VAN FRANSE KAZEN 15.50

FRENCH COFFEE (ITALIAN, SPANISH EN IRISH UITERAARD OOK) 9.00
COGNAC JOSEF GUY VS 6,00 – BACHE GABRIELSEN VSOP 8,50 – CH. DE MONTIFAUD XO 14,00 VA 6.00
ARMAGNAC CLÉS DU DUCS VSOP 7.00
CALVADOS BUSNEL 5,00 - CH.DU BREUIL 8 JAAR 8,50 VA 5.00
EAU DE VIE PIORE WILLIAMS MET PEER 9.00
MARC DE BOURGOGNE CORTON GRANGEY 9.00


